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TORRONTES

Composicion Varietal: 100% Torrontés
Ao de Cosecha: 2.015

Vendimia: Cosecha Manual tercera y cuarta semana de
Febrero

Procedencia: Cafayate, Salta a 1.750 m.s.n.m.

Ciclo Vegetativo: La temporada 2.014/15 se caracterizé por
un invierno cdlido y un verano fresco con lluvias superiores al
promedio. Los vifiedos establecidos sobre suelos con buen
drenaje nos brindaron vinos de gran calidad, ayudado por el
marco de temperaturas inferiores al promedio.

Rendimiento: Entre 10 y 15 ton/ha

Maceracion: 2 a3 dias de maceracién en frio, 12 a 15 dias de
maceracién total

Fermentacion Alcohélica: Fermentacién alcohélica con
levaduras seleccionadas en piletas de hormigén epoxicado.

Fermentacion Maloldctica: Sin fermentacién maloldctica.
Anejamiento: Sobre lias finas por tres meses.

Notas de Degustacidn: Color verdoso brillante. En nariz
encanta con sus aromas florales de rosa y jazmin que
contrastan con aromas citricos, de uva fresca y durazno
blanco. En boca es fresco, de cierta complejidad, con un final
pronunciado y de cardcter frutal.



